De Lauren




.
Sunt bucatareasa si folosesc zilnic fractiile la locul de munca.

Meseria mea presupune masuratori. Cea mai mare parte a
timpului, lucrurile pe care trebuie sa le masor sunt cantitati
fractionare, cum ar fi 1/2 de lingurita, 3/4 de lingura, sau 2 1/3
cani.

Uneori trebuie sa fac o cantitate mai mica sau mai mare de ceva,
deci trebuie sa adun, scad, inmultesc, impart fractii pentru a
determina cantitatea corecta care trebuie adaugata unei retete.

Pentru a-mi face treaba bine, trebuie sa inteleg cum sa lucrez cu
fractii.




Daca nu masor corect sau nu determin exact cat de muit
din ceva trebuie sa adaug cand gatesc, atunci mancarea
pe care o fac nu va avea un gust bun.

Daca mancarea mea nu este gustoasa, pot sa-mi pierd
slujba sau sa dau faliment.

Persoanele care vin in restaurantul meu se asteapta ca
mancarea sa fie gustoasa. Daca pun prea multa faina sau
prea putina sare, mancarea ar putea iesi prea uscata sau
fara gust.

Deci, daca vreau sa-mi fac bine treaba si sa am succes,
intelegerea fractiilor este intr-adevar importanta.




Daca merg la un restaurant in care bucarul nu intelege fractiile si
masoara gresit, atunci mancarea pe care o comand nu va fi
buna.

Daca mancarea nu este buna, atunci mananc putin si nu ma voi
satura. Nu numai atat, dar parintii mei isi vor fi irosit banii pe
mancare care nu este buna.

Daca mancarea nu este buna, nu ne vom intoarce la acel
restaurant.

Desi mancarea rea probabil ca nu imi va face rau, totusi nu voi fi
prea fericita.




Desi probabil nu voi fi bucatareasa cand voi fi mare, imi place sa
coc prajituri si sa ajut cand se face cina.

Cans ajut la gatit trebuie sa folosesc fractiile. Ca su bucatarul,
trebuie sa respect o reteta si sa masor ingredientele care sunt in
parti fractionare.

Uneori si eu trebuie sa calculez ingredientele pentru o cantitate
dubla sau de doua ori mai mica, ceea ce inseamna o cunoastere
si mai buna a fractiilor.

Deci, desi am doar 11 ani, trebuie sa stiu sa lucrez cu fractii daca
vreau ca mancarea gatuta de mine sa fie gustoasd, exact ca un
bucatar real.




Acum cateva saptamani am copt prajituri pentru targul de la
scoala. A trebuit sa facem o cantitate dubla pentru ca aveam de
facut 96 de prajituri, in loc de 48.

Pentru a face prajiturile exact cum trebuie, a trebuit sa rezolv o
problema de fractii. Mi-am intitulat problema...Griji duble

Pentru a dubla reteta, a trebuit sa stiu cum se aduna,
simplifica si transforma fractiile.




Pentru a reteta, a trebuit sa adun 6 fractii
diferite pentru a-mi da seama cat unt, zahar, apa,

vanilie, praf de copt si ovaz sa pun. @
éni unt @Ilngurlte vanilie q
cana zahar brun 1 cana faina \/
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1 mgunta praf de copt
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ani apa
O fractie este un numar folosit pentru a denumi o parte a unui

grup sau a unui intreg. Numarul de deasupra liniei este
numaratorul, iar numarul de sub linie este numitorul.




|
Pentru a , a trebuit sa am un
numitor comun, care inseamna ca numerele de
dedesubt trebuie sa fie egale.

Aceasta parte era deja facuta pentru ca
dublarea retetei insemna pur si simplu ca
trebuia sa adun de doua ori acelasi numar.

%) cana unt + % cana unt

Numitorul meu comun era 4.




O data ce aveam numitorul comun, trebuia sa
si sa pastrez acelasi numitor.

/4 cani unt
+ /4 cani unt

/4 cani unt




Deoarece 6 si 4 se impart cu 2, fractia mea se
putea simplifica.

6+-2= si4+2= deci= |

Apoi a trebuit sa scot intregii din fractie,
deoarece numaratorul era mai mare decat
numitorul.
3+2=1"%
Deci aveam nevoie de cani de unt




Pentru ca am stiut sa , Si sa
, am putut sa
toate fractiile din reteta.

% cani grasime 3/14 + 3/4=6/4 or 3/2 =
Y2 cani zahar 112+1/2=2/20r 11 =
Ya cani apa 14+1/14=2/40r1/2 =
1 % lingurite vanilie 3/2+3/2=6/20r 31 =

2 lingurite praf de copt 12+1/2=2/20r1/1 =
2 % cani de ovaz 1114 + 1114 =22/4 0or 11/2 =




Am invatat ca matematica si intelegerea fractiilor este
foarte importanta si ca multi oameni trebuie s& stie fractii
pentru a face o treaba buna la locul de munca.

Bucatarii trebuie sa stie fractiile pentru a putea coace si
pregati felurile de mancare din meniu.

Bucatarii trebuie sa stie de asemenea sa dubleze,
tripleze si uneori sa injumatateasca masurile din retete
Aceasta inseamna ca trebuie s inteleaga fractiile.

Daca vreau sa coc sau sa gatesc ceva, trebuie sa stiu sa
lucrez cu fractii.




Cunoasterea fractiilor imi face
viata mai usoara

MA ajuti s3-mi dau seama ...

*Cum sa dublez o reteta cand gatesc
*Ce inseamna “patru fara un sfert”
e Cu cat m-am inaltat cand nu este un inci intreg

Desi nu intentionez sa devin bucatareasa cand cresc, s-ar putea
sa am o slujba care necesita folosirea fractiilor!




