	Mídia impressa: Guia de pontuação do cardápio Algo a se pensar


Amostra de guia de pontuação de produto

Guia de Pontuação do cardápio (Catálogo)
Este guia de pontuação foi extraído do Plano de Unidade  Food For Thought de Criando projetos..
Guia de pontuação

	3 – Supera os requisitos
	1 – Faltam requisitos

	2 – Satisfaz os requisitos
	0 – Não satisfaz nenhum requisito


	Requisitos
	Pontuação
	Peso
	Comentários do professor

	O cardápio contém uma frase ou slogan para o restaurante.
	
	X 1
	

	O cardápio contém uma descrição do restaurante.
	
	X 2
	

	O cardápio contém diversos itens de todos os grupos de alimentos.
	
	X 4
	

	Os benefícios nutricionais dos itens aparecem nas descrições.
	
	X 5
	

	Os preços de cada item são razoáveis.
	
	X 3
	

	Através do cardápio, as pessoas conhecem o restaurante (e outros que possam existir), porque ele inclui endereço, telefone e horário de funcionamento.
	
	X 1
	

	O cardápio contém fotos digitais, elementos gráficos ou arte digitalizada.
	
	X1
	

	O layout do cardápio tem um aspecto profissional, com os itens em colunas e o número apropriado de imagens.
	
	X 2
	

	Pontuação total
	
	
	


