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Amostra de guia de pontuação de produto 

  
GGUUIIAA  DDEE  PPOONNTTUUAAÇÇÃÃOO  DDOO  CCAARRDDÁÁPPIIOO  ((CCAATTÁÁLLOOGGOO)) 

Este guia de pontuação foi extraído do Plano de Unidade  Food For Thought de Criando 
projetos.. 

 
Guia de pontuação 

3 – Supera os requisitos 1 – Faltam requisitos 

2 – Satisfaz os requisitos 0 – Não satisfaz nenhum requisito 

 

RReeqquuiissiittooss PPoonnttuu
aaççããoo 

PPeessoo CCoommeennttáárriioo
ss  ddoo  
pprrooffeessssoorr 

O cardápio contém uma frase ou 
slogan para o restaurante. 

 X 1  

O cardápio contém uma descrição do 
restaurante. 

 X 2  

O cardápio contém diversos itens de 
todos os grupos de alimentos. 

 X 4  

Os benefícios nutricionais dos itens 
aparecem nas descrições. 

 X 5  

Os preços de cada item são razoáveis.  X 3  

Através do cardápio, as pessoas 
conhecem o restaurante (e outros que 
possam existir), porque ele inclui 
endereço, telefone e horário de 
funcionamento. 

 X 1  

O cardápio contém fotos digitais, 
elementos gráficos ou arte digitalizada. 

 X1  

O layout do cardápio tem um aspecto 
profissional, com os itens em colunas e o 
número apropriado de imagens. 

 X 2  

Pontuação total    
 

http://educate.intel.com/en/ProjectDesign/UnitPlanIndex/FoodForThought/
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